


Produkty mrozone FRoSTA Foodservice
Twdj partner w nowoczesnej gastronomii

FROSTA
FOOD

3 filary naszej

SERVICE

Jakosé

sktadnikéw

Najlepszy smak pochodzi z najlepszych
sktadnikow. W kwestii jakosci

i bezpieczenstwa surowcow nigdy

nie idziemy na kompromisy. Dbamy

o jako$¢ upraw, zbioréw i proceséw
przetwarzania. To dzieki temu

oferujemy produkty, ktérym mozesz

zaufaé.

\/:
Certyfikaty jakosci, ktore nas
wyrozniaja:

¢ IFS/BRC/HACCP
o MSC - Certyfikat

zréwnowazonego rybotéwstwa.

o Wykrywacz metali i kontrola
X-Ray we wszystkich fabrykach.

dziatalnosci

Jasny i czytelny
sktad

Coraz wigcej klientéw wybiera
produkty o prostym i przejrzystym
sktadzie. We FRoSTA Foodservice

regularnie eliminujemy zbedne

dodatki, takie jak barwniki czy
wzmacniacze smaku. Dzieki temu
wiesz, co oferujesz swoim klientom.

¢

v bez aromatéw
v bez ekstraktow

Produkty z tym logo to gwarancja
naturalnych sktadnikéw, bez
chemicznych dodatkéw, aromatéw
i ekstraktu drozdzowego.

Spoteczna
odpowiedzialnosé

Zréwnowazony rozwdj jest
fundamentem naszych dziatan.
Wybieramy lokalnych dostawcow,
ograniczamy transport,
wykorzystujemy energie
odnawialng i dbamy o $rodowisko
na kazdym etapie produkgji.

%@@

( Co robimy dla $rodowiska? )

o Uzywamy warzyw i owocow
z lokalnych upraw (bez uzycia
szklarni).

¢ Redukujemy emisje CO,

w naszych fabrykach.

* Korzystamy z energii stonecznej
w mrozniach.

* Produkty rybne z certyfikatem
MSC - potowy nieszkodliwe
dla ekosystemu.

¢ System zarzadzania energia

zgodny z ISO 50001.

o 2

Wygoda dla personelu
kuchennego

Ra o7
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Powtarzalnosé
smaku i wygladu

Najwyisza jakosé
Certyfikowane skfadniki, soczyste
Zawsze ten sam
doskonaty smak.

Nl

Nowoczesne fabryki

Brak koniecznosci gotowania migso i $wieze warzywa.

7

Swiezos¢ na dtugo

od podstaw.

5

Wszechstronnosé
Bogaty wybor ryb, warzyw,
dan gotowych, a takze opcje dla
wegetarian i wegan.

Mrozone natychmiast po ztowieniu Duze mozliwosci produkcyjne

spetniajace najwyzsze normy

-

Ograniczenie ubytkéw

lub po zbiorze - efekt $wiezosci po

1G]

Prostota przygotowania

przygotowaniu. jakosciowe.

Ograniczenie roboczogodzin dzigki skréceniu czasu Brak odpadéw - precyzyjne porcjowanie

potrzebnego na przygotowanie positkdw. i tatwe zarzadzanie zapasami.

Sposoby przygotowania:

@ Frytownica

Mikrofaléwka

(=) Piec

konwekcyjno-mikrofalowy

=222} Piec
CJ) konwekeyjno-parowy

@ Patelnia
w
% Ptyta grillowa

@ Rozmrozenie samoistne

.
D Garnek

Wiasciwosci produktow:

.}ﬁ Super chrupiace @ Idealna baza dan
(N D
‘ kmaxZ min  Gotowe do 2 minut % tatwe w porcjowaniu

CERTIFIED
() K SUSTAINABLE
SEAFOOD
Plus msc
www.msc.org
o ot vt
o b bt

Produkt z ryba MSC

)
A7\ Produkt dla szkét
9 0 i przedszkoli

Mozliwe bezttuszczowe
przygotowanie

(WEGETARIANSKI]

Produkt wegetarianski

L. .EGANSKi l

Produkt bez aromatéw,
ekstraktow i stodzikéw

Produkt wegariski




Ryby FRoSTA Foodservice to idealny wybér dla gastronomii - doskonale sprawdzg sie na goragcym bufecie, w szybkich
daniach lub jako element wyrafinowanych potraw serwowanych w restauracjach. Nie musisz wierzy¢ nam na stowo -

zamdw, sprobuj i przekonaj sie sam! Postaw na jakos¢, ktéra spetnia najwyzsze standardy.

Niezawodny smak

Egr?\l:/)l CE i wygodne przygotowanie

v

. . - . L . SPRAWDZ PELEN
Produkty rybne sg nasza pasja i specjalnoscia. Starannie selekcjonujemy najlepsze, :
S ) . . . . SKLAD | WARTOSCI
soczyste i delikatne filety z biatych ryb, potawianych wytacznie w certyfikowanych, ODZYWCZE

zréwnowazonych towiskach MSC. Jest to gwarancja najwyzszej jakosci i naszego
odpowiedzialnego podejécia do srodowiska.

Kazdy produkt jest gotowy do obrébki tuz po wyjeciu z opakowania. Filety otulamy unikalng mieszanka odpowiednio
dobranych przypraw, nadajacg im niepowtarzalny smak i apetyczng, chrupiaca panierke. Dzigki innowacyjnym technologiom
mrozenia oraz produkcji panierka zawsze pozostaje na swoim miejscu, nie kruszy sie ani nie odpada, zapewniajac doskonaty
wyglad i petnie smaku kazdej porcji, niezaleznie od wybranej metody przygotowania.

Nasze produkty poddajemy procesowi gtebokiego mrozenia i wstepnego podsmazania, aby$ mégt cieszyé sig ich petnym
aromatem i dfugotrwaty $wiezoscia. Przyrzadzanie positkéw staje sie ekspresowe i bezproblemowe, oszczedzajac Twéj cenny
czas. Lekka, chrupiagca panierka oparta na starannie dobranych sktadnikach, bez zbednych dodatkéw, podkreéla nasza
dbatos¢ o jakosé i najlepszy smak.

Filety z mintaja ,,Excellent”

Wybierajac ryby FRoSTA Foodservice, zyskujesz:

. .. . ) . _ L . ¢ Duza, 185-gramowa porcja idealna dla klientéw kantyn i restauracji.
¢ Wygode i oszczgdnosé czasu - dzieki wstepnemu przygotowaniu produktéw Twoja kuchnia dziata sprawniej, S N N N AR, R SIS | @ \ﬁ ) !

redukujac czas przygotowania dan i koszty roboczogodzin.

¢ Powtarzalnj jako$¢ - nasze ryby s3 juz idealnie doprawione, co gwarantuje ten sam, doskonaty smak kazdej porcji.
Ograniczenie strat surowcéw - brak koniecznosci rozmrazania pozwala wykorzysta¢ doktadnie tyle produktu,

ile potrzebujesz, eliminujac straty. ) ok 12 min ) ok.8min =3 )
| Optymalnejporcjowanije - produkty podzielone na standaryzowane porcje, utatwiajg zarzadzanie zapasami 225°C @ ok 79 min 180°C ok 3 min
i planowanie kosztéw.

* Uniwersalnoéé przygotowania - mozesz wybra¢ najlepsza metode dla swojej kuchni: smazenie na gtebokim

e Latwe porcjowanie i kontrola kosztéw dzieki powtarzalnej gramaturze.

RYBY

( koD PRODUKTU: F68680 ) ( ok. 28 sztuk xok. 185 g = 518 kg )

ttuszczu, pieczenie w piekarniku lub przyrzadzenie w air-fryerze.




Filety rybne w chrupiacej panierce

e Jeden produkt - rézne gramatury: porcje idealnie dopasowane do

rozmaitych klientéw od szkolnej stotéwki po profesjonalng restauracje.
e Starannie wyprofilowany ksztatt filetu nadajacy daniu naturalny wyglad.

30 Paluszkéw rybnych

ok.100g ok.150g D

www.msc.org

* Legendarna chrupkos¢ panierki i soczystosé rybnego filetu w kazdej porciji.

* Znane i uwielbiane przez dzieci - idealne dla placdwek oswiatowych i dziecigcego menu. ) ok 16-18 min ) , T ok, 13 min ) .
* Optymalne opakowanie 30 sztuk utatwiajace kontrolg kosztéw i planowanie positkow. 230°C & ok.810min ) 220°c & ok 810min
OQ LY ok. 5 min == ok.2min ok. 5 min == ok.2min
@ @ )ﬁ' @ ( Lm.xzm %3 (s} 180 °C 120 sek. 175°C 130 sek.
=
( kop PrRODUKTU: F67760 ) ( koD PRODUKTU: F67676 )

i 20 sek. 180 °C

ok 1min " ok 6-8min ok 32min ("koD PRODUKTU: F68490 ) (|5 opakowarix ok. 30 sztuk xok. 30 g = 4,5 kg ( ok 60 sztuk xok. 100g=6kg ) (k. 30 sztuk x ok. 150 g = 4,5 kg )

# © B0

ok.190g W)

=22) ok.10-12 min .
200 °C @ ok. 15 min

ok. 8 min

(=)
175 °C ok. 3 min

( KOD PRODUKTU: F6076G )

( ok 32sztukix ok. 190 g = 61 kg )




MSC Fish nuggets ,,Original”

o Delikatne kawatki soczystego filetu
w lekkiej panierce.

* Nieregularny ksztatt nadajacy daniom
domowego charakteru.

¢ Mate porcje - idealne jako przekaski
i dania dla dzieci.

\ ) D
\ kmﬂx 2min %
- 2m
=
CERTIFIED
SUSTAINABLE
SEAFOOD
R

ok. 10-12 min
220°C 30 % pary

ok. 4~6 min
180 °C

KOD PRODUKTU: F6272G

3 opakowania x 1000 g = 3 kg

MSC Paluszki rybne XXL

o Wyjatkowo soczyste paluszki
z najwyzsza zawartoscig filetu rybnego.

* Chrupigce niezaleznie od sposobu
przygotowania dzieki specjalnej
mieszance przypraw.

* Zaskocz swoich gosci nietypowym

wygladem i gramatura.

)ﬁ @ ‘ kmx!min
" CERTIFIED

o Qv
ok. 10 min

) k. 810 mi 4 S \ . . o "
220°C S mn el St i XL ’ e Soczysty filet rybny w delikatnej panierce - absolutna nowos¢ na rynku.
@ %I;.Ohg(ez min o T min 50 sk, i o Okragty ksztatt burgera utatwiajacy komponowanie dan. \y @ Y D
: ¢ |dealna propozycja dla restauracji i punktéw szybkiej obstugi. = am,

KOD PRODUKTU: F6878A Z
R —— g E ok. 14-15 min ok. 6-8 min

Syl e & ok 13-15min

ok. 100 sztuk x ok. 60 g = 6 kg

RYBY

KOD PRODUKTU: F61820 ok. 33 sztuki x ok. 90 g = 3 kg

RYBY
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Steki rybne z ziotami

o Kotlet z wysoka zawartoscig ryby wzbogacony aromatem ziét.
* Trapezowa forma, cieszaca sie duzg popularnoscig wérdd klientow.
o Wywazony bukiet przypraw, ktéry wspétgra z naturalnym smakiem ryby.

ok. 5 min

180 °C

© A
& ok.7-9min [ KODPRODUKTU: F6763K ok. 26 sztuk x ok. 125 g = 3,25 kg

CERTIFIED
SUSTAINABLE
SEAFOOD

www.msc.org

D 3 ©

¥

Panierowane filety
z mintaja ,,Alaska”

 Ekonomiczna propozycja w ofercie
zachowujaca wysoka jakos¢.

* Uniwersalna gramatura idealna do
cateringu i zestawdw lunchowych.

e Ksztatt utatwiajacy porcjowanie.

i bl .,
105.05°rrc1:in @ ok. 8 min

KOD PRODUKTU: F6764K
ok. 33 sztukix ok. 150 g = 4,95 kg

Panierowane porcje
z mintaja ,,ogonki”

o Optymalna gramatura dla dziecii do
bufetow.

* |dealne do frytkownicy - ekstremalna
chrupko$é i nieoczywisty aromat
przypraw.

* Urozmaicony wyglad dzieki
nieregularnej formie.

CERTIFIED
SUSTAINABLE
SEAFOOD

www.msc.org

ok. 5-6 min
180 °C

KOD PRODUKTU: F6664G
ok. 67 sztuk x ok. 90 g = 6,03 kg




MSC Panierowane filety
z morszczuka, ok. 120 g

o Duza, sycaca porcja ryby o naturalnie
wyzszej zawartosci ttuszczu.

* Zaokraglony ksztatt nadajacy daniu
atrakcyjny wyglad.

e Wyrazisty smak morszczuka
podkreslony nuta papryki i kurkumy.

Y CERTIFIED
\l SUSTAINABLE
. SEAFOOD
- Plus MscC
E: www.msc.org

KOD PRODUKTU: F6565GA

ok. 40 sztukx 120 g = 4,8 kg

MSC Panierowany
filet rybny, ok. 75¢g

* Nietypowa panierka - tempura, ktéra
zachwyca kazdym kesem.

¢ Charakterystyczny ksztatt trapezu.

* Btyskawiczne przygotowanie we
fryturze oszczedzajace czas.

| : D
N k max 2 min %
-
CERTIFIED
SUSTAINABLE
SERFOOD
wwwmscorg

=2 ok.8-10 min ok. 1 min

) 175°C 150 sek.

ok. 8 min
175°C

MSC Ryba z pieca

z sosem brokutowym

e Bufetowy hit: duza, 200-gramowa
porcja idealna do podawania w bemarze.

* Soczysta ryba w kremowym sosie na
bazie $mietany.

* Mistrzowski duet: ryba otulona
16-procentowym bukietem mini
rézyczek brokutowych.

Y
B~
Plus MsC
C==2) ok.20-22 min
20°C

KOD PRODUKTU: F6892A
ok. 32 sztuki x ok. 200 g = 6,4 kg

MSC Ryba z pieca z sosem
pomidorowym

¢ Soczysta ryba w kremowym sosie
pomidorowym z dodatkiem mozzarelli.

* Delikatna nuta borowikow
wzbogacajaca unikalny mix przypraw.

¢ Latwe w przygotowaniu, szybko na
talerzu - pyszne dla kazdego!

CERTIFIED
SEAFOOD
.msc.or

ok. 18-19 min
(1) 180°C

KOD PRODUKTU: F6093A
ok. 40 sztuk x ok. 150 g = 6 kg

S-
o0
S-
(2 <



P [\ RYZE KASZEIMAKARONY

Niezawodny i wszechstronny dodatek
EEF?\[/)I CE dla profesjonalnej gastronomii

SPRAWDZ PELEN

SKLAD | WARTOSCI
Nasze mrozone produkty skrobiowe stanowig perfekcyjne potaczenie jakosci, ODZYWCZE

powtarzalnego smaku i wygody uzycia. W procesie produkji sg one starannie gotowane
i delikatnie przyprawione, co gwarantuje ten sam, doskonaty smak - idealne jako baza lub
dodatek do réznych dan.

Wybierajac ryze, kasze i makarony FRoSTA Foodservice, zyskujesz:

* Oszczednosé czasu i maksymalng efektywnosé - bez rozmrazania, produkt jest gotowy do podania w kilka minut,
co przektada sig na realne oszczednosci w czasie pracy kuchni.

* Wygode w uzytkowaniu - produkty sg wstepnie przygotowane i tatwe w porcjowaniu, nie wymagaja petne;j
obraébki ani przyprawiania.

* Réznorodnosé smakéw - nasza oferta to nie tylko klasyczne ryze i kasze, ale takze bogate mieszanki wzbogacone
starannie dobranym bukietem warzyw oraz wykwintnymi przyprawami, takimi jak szafran.

* Naturalny wyglad i smak - nasze produkty zachowujg autentyczny charakter, dzigki czemu kazde danie wyglada
i smakuje jak przygotowane od podstaw w domowej kuchni.

Skup sie na tym, co najwazniejsze - kreowaniu wyjatkowych doznan kulinarnych dla swoich gosci. Nasze gotowe mieszanki
zadbajj o perfekcyjny dodatek do kazdego dania.

RYZE, MAKARONY | KASZE

Mieszanka biatego
i dzikiego ryzu

o Efektowne potaczenie dwéch rodzajow
ryzu - $wietnie wyglada i doskonale
smakuje.

 Natychmiastowe przygotowanie -
delikatnie osolony i gotowy do podania.

* Ziarna pozostaja sypkie nawet po dtugim
podgrzewaniu.

& - ? (3

222 ok.10 min ‘= ok. 2 min
) 130°Czparg 55 1800W

(=
ok. 2 min

( KOD PRODUKTU: F3063G ]

( 10 opakowari x 1000 g = 10 kg J

Biaty ryz dtugoziarnisty

e Wygodna forma mrozonego ryzu
eliminujaca straty przy porcjowaniu.

* Delikatnie doprawiony,
wszechstronny dodatek do dan.

* Sypkie ziarna utatwiajace serwowanie.

=== ok.10 min 140 °C =] ok. 2 min
) 60 % wilgotnosci ‘= 1800w

(=
ok. 2 min

( KOD PRODUKTU: F1080G ]

RYZE, MAKARONY | KASZE

( 10 opakowar x 1000 g = 10 kg )




Kasza peczak z warzywami

® Gotowa kompozycja z papryka, szpinakiem
i pomidorkami koktajlowymi.
e Wyrazisty smak wzbogacony przyprawami:

Mieszanka ryzu z warzywami

lubczykiem, pasta chili, gozdzikami i borowikami.
¢ |dealnie dobrane warzywa - marchewka, @ @"2"“" @ LW‘EGAI\'JSKi I
kukurydza i brokuty - dodaja ryzowi

smaku, zachowujac jego delikatnosc.

¢ |dealne proporcje sktadnikew ) e >mm ok > min ok.3min & ok 810 min
gwarantujgce powtarzalnoé¢ kazdej

o— ( koD PRODUKTU: F1282GA ) (6 opakowan x1500g=9kg )

e Btyskawiczne przygotowanie do bufetéw
i zestawow obiadowych.

&5 ? =3

Kasza kuskus z warzywami

Bogata kompozycja z siedmioma rodzajami warzyw:
marchewka, papryka, fasolkg szparagowa, soczewica,
baktazanem, brokutem oraz cukinia.
¢ Orientalne przyprawy nadajace wyjatkowy charakter.
® \W/szechstronne zastosowanie: sktadnik satatek,
pyszny farsz lub dodatek do innych dan.

& ° B

===2) ok.12 min 160 °C = ok.4min == ok.2 min k. 1020 mi
() 30% pary 1800 W P0sk & ° mn

( koD PRODUKTU: F1786G ) (| 6 opakowar x1500g = 9kg )

ok. 10 min ‘= ok. 3 min
) 140°C30%pary 55 1800W
=_) ok.2min

i 20 sek.

( koD PRODUKTU: F30816 )

(6 opakowanx1500g = 9kg )

@)
7 08

Kasza bulgur z warzywami

o Petnoziarnista kasza wzbogacona cukinia,
marchewka i ciecierzyca.

o Orientalny charakter dzigki bazylii tajskiej
i cynamonowi.

o Subtelnie pikantny charakter bedacy $wietna baza
pod nieszablonowe menu.

=22) ok. 11 min - ok. &4 min == ok.2 min .
160 °C 30% pary (=) oow Mo & ok.67min

( koD PRODUKTU: F1081GA ) ( 6 opakowan x 1500 g = I kg )

Ryz z szafranem i warzywami

o Wyrazisty ryz barwiony kurkuma
i szafranem.

* Gotowa kompozycja z soczystymi
warzywami (pomidory, papryka, fasola

Romano i groszek).
* Wszechstronne zastosowanie jako baza
lub samodzielne danie.

ok. 10 min 160 °C =) ok. 3 min e Potaczenie klasycznej komosy z czerwong odmiana.
() 60 % wilgotnosci ‘&= 1800w S : 4
® Stodka zurawina dodajgca wyjatkowego charakteru.
ok. 2 min ¢ Uniwersalna baza dla réznorodnych, pysznych
120 sek. kompozycji - od wege bowl fi dani
pozycji - od wege bowl po wyrafinowane dania.

Mieszanka komosy ryzowej
Z Zurawing

@@z @ Lw nEGAr:JSKi‘ |

ok 14 min 160 °C . ok. 3 min o
) 30 % pary (5 Ssc0w (=) ok2mn & ok1012min

( koD PRODUKTU: F1053G )

RYZE, MAKARONY | KASZE

[ 10 opakowari x 1000 g = 10 kg)

L
N
7y
<
X
S-
Z
O
2 <
<
X
<
2
mn
N
S-
(2 <

( koD PRODUKTU: F16516 ) (| 6 opakowari x 1500 ¢ = 9kg )
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Zielony makaron Gnocchi

Tradycyjna receptura na bazie
ziemniakow.

Zachowujj idealng konsystencje
i nie sklejaja sie po ugotowaniu.

o Naturalnie zielony kolor pochodzacy ze
szpinaku.

* Cienkie pasemka idealne do szybkiego
przygotowania.

* Atrakcyjne urozmaicenie standardowego

Wszechstronne zastosowanie [

w daniach stonych i stodkich. {

(WeGANSK ||

menu.

Z AU ]
& G- A

=29 ok. 10 min —= ok.1min . ) 222) ok.10 min = ok.1min === .
mooe R fsoow T ok4min ) 120c &) 1goow L] ok&min
( koD PrRODUKTU: F10510 ) [ KOD PRODUKTU: F10580 )
(4opakowaniax1000g= hkg) [852tukx1000g= 8kg J

Spatzle

Tortelloni z ricotta i szpinakiem

e Uniwersalny smak, ktéry doskonale
komponuije sie z daniami na stodko
i na stono.

* |dealne jako dodatek do zup lub
samodzielne danie.

* Produkty o oryginalnym ksztatcie,
ktore wyrdzniaja sie na talerzu.

e Precyzyjnie sklejone pierozki
o domowym charakterze.

* Wyrazisty smak podkreslony gatka
muszkatotowa.

* Wszechstronne zastosowanie jako baza
w réznych kompozycjach.

WEGETARIANESKI]

| WEGETARIANSKI|

ok. 1 min

222) ok.10 min el . T
120°c  L_J ok4min (B 1500w

( koD PRODUKTU: F10550 )

e==2) ok.10 min =) ok.1min el .
130 °C {EF) 1500w T_J ok4min

( koD PRODUKTU: F10610 )

(10 opakowari x 1000 g = 10 kg ) ((1052tukx1000g = 10kg )

RYZE, MAKARONY | KASZE




——

FOOD
SERVICE

WARZY WA

Niezawodne rozwiazania dla
profesjonalnej gastronomii

SPRAWDZ PELEN
SKEAD | WARTOSCI

N bi tymal ie dojrzatosci - turalnie w stoncu, .
asze warzywa zbieramy w optymalnym momencie dojrzatosci - rosng naturalnie w storicu ODIYWCZE

nie w szklarniach, co zapewnia im petnie smaku i aromatu. Proces natychmiastowego
mrozenia pozwala zachowac¢ wszystkie wartosci odzywcze oraz $wiezosc.

Wybierajac warzywa FRoSTA Foodservice, zyskujesz:

* Oszczednos$é czasu i maksymalng efektywnosé - produkty sa gotowe do uzycia bez obierania czy krojenia warzyw.

* Gwarancjg powtarzalnego smaku - autorskie kompozycje przypraw i soséw stworzone przez naszych szeféw kuchni,
zapewniajg ten sam, doskonaty efekt za kazdym razem.

* Wszechstronne zastosowanie - sprawdzajj sie zaréwno jako sktadnik dan gtéwnych, jak i element goracych bufetow.

* Elastycznosé przygotowania - szybkie i proste przygotowanie w piecu konwekcyjno-parowym lub na patelni - bez
zbednego wysitku.

Czy wiesz, ze...

83 % konsumentéw deklaruje cheé zakupu Warzyw Frosty po sprébowaniu*

*Warzywa na patelnie, sensoryczny test produktéw detalicznych, styczen-luty 2023, N=207

Warzywa ,,Letni ogréd”

o Kolorowa kompozycja warzyw
zbieranych w szczytowym momencie
dojrzatosci i natychmiast mrozonych.

* Réwnomierne pokrycie delikatnym
sosem kazdego warzywa.

* Zachowanie intensywnych koloréw
nawet po przygotowaniu.

| WEGETARIANSKI)

ok.10min160°C  (;=5) ok 2,5 min
1) 30% pary =] 1800 W

ok. 3 min @ ok. 12-14 min

( KOD PRODUKTU: F1661G ]

( 6 opakowan x 1500 g = 9 kg ]

Warzywa w stylu rustykalnym

¢ Bogata mieszanka duzych kawatkéw
réznych warzyw.

* Wyjatkowy kalafior Romanesco
zwigkszajacy atrakcyjnos¢ dania.

* Kremowy, maslany sos delikatnie

oplatajacy kazde warzywo
i podkreslajacy jego wyjatkowy aromat.

) | WEGETARIANSKI)
.m ok Tmin 140 °C ("= ok. 3 min
L) 60 % pary 5 Ssoow
===1 ok.2 min § .
i 20 sek. @ ok. 10-12 min

( KOD PRODUKTU: F1784G )

( 6 opakowan x 1500 g = 9 kg )

WARZY WA



WARZY WA

Warzywa w stylu azjatyckim
z kapusta Pak Choi

e Zaskakujaca kompozycja warzyw
z kapustg Pak Choi i Choy Sum.

» Wzbogacona orientalnym dressingiem
na bazie sosu sojowego.

¢ Idealne do dan kuchni azjatyckiej.

WEGETARIANSKI

ok. 12-14 min A=) ok. 8 min
160°C 25 % pary ==J 1800 W

iolg.o2sr:kin @ ok. 10 min

KOD PRODUKTU: F1183G
6 opakowar x 1500 g = 9 kg

Grillowane warzywa w stylu
$rédziemnomorskim

e Duze, niekarbowane kwatki cukinii,
groszku cukrowego oraz papryki
z charakterystycznym aromatem grilla.
* Bogata paleta koloréw i smakéw
w duchu érédziemnomorskiej kuchni.

e Doskonaty dodatek do dar z grilla.
@ li({EGAb'iSKi |
ok. 12-14 min ‘= ok. 3 min
130°C -140°C °=J 1800 W
ok. 3 min @ ok. 9-11 min

KOD PRODUKTU: F1582G
6 opakowar x 1500 g = 9 kg

Owoce w kisielu

o Cafe, starannie wyselekcjonowane
owoce - czarne i czerwone porzeczki,
wisnie, truskawki, maliny, jezyny
i jagody — réwnomiernie otulone
delikatnym sosem kisielowym z lekko
wyczuwalng nutg cynamonu.

Produkt niewymagajacy obrébki
termicznej, bedacy idealnym
dodatkiem do mies, stodkich
kompozycji lub jako btyskawiczny

120 °C 25 % pary 1800 W

ok. 7 min 30 sek. 250 °C
10 % termoobieg @ ok. 4-5 godz.

100 % mikrofaléwka

KOD PRODUKTU: F23830
6 sztuk x 1500 g = 9 kg

‘= ok. 3-4 min

Satatka owocowa

e Soczyste, wypestkowane i pokrojone
owoce bez dodatku cukru.

e Egzotyczna kompozycja z sokiem
z marakui i cytryny.

* Gotowa mieszanka jabtek, mango,
winogron oraz ananasa (bez zalewy).

c==) ok.2-3min
o 1800 W @ ok.12 gOdZ.

KOD PRODUKTU: F2982A
6 sztuk x 1500 g = 9 kg

OWOCE
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FOOD Nowoczesne rozwiazania dla gastronomii:
SERVICE prostota i ogromne mozliwosci
SPRAWDZ PELEN
Korzystanie z gotowych dan FRoSTA Foodservice umozliwia efektywne zarzadzanie kuchnia SKLAD | WARTOSCI
w nowoczesnej gastronomii. Gwarantujg szybkos¢, wysoka jakoéé¢ i wygode, umozliwiajac ODZYWCZE

serwowanie smacznych potraw dostosowanych do réznych diet i spetniajacych oczekiwania
klientéw o zréznicowanych preferencjach zywieniowych.

Dzieki szerokiemu wachlarzowi gotowych dan migsnych i ich roslinnych zamiennikéw oferujemy
zaréwno klasyczne smaki, jak i kreatywne kompozycje, ktére zadowolg wegan, wegetarian
oraz mito$nikéw miesa szukajacych nowych smakéw.

Twéj partner w tworzeniu kreatywnej kuchni roslinnej

Wybierajac produkty weganiskie i wegetariarniskie FRoOSTA Foodservice, zyskujesz:

.....

takich jak i weganskie chili sin carne czy bami goreng, a takze roslinne sznycle, burgery lub chrupiace filety 2 la ryba.

¢ Czasiwygode - produkty sa wstepnie podsmazone, co skraca czas przygotowania do zaledwie kilku minut.
Zuzywasz doktadnie tyle produkty, ile potrzebujesz.

o Najwyzsza jakos¢ sktadnikéw - nasze burgery i kotlety wyrézniajg sie trwatg konsystencja oraz widocznymi
kawatkami warzyw. Sg oparte na catych sktadnikach, a nie popularnej ,mielonce”.

* Wszechstronne zastosowanie - burgery roslinne sprawdz3 sig nie tylko w klasycznej butce, ale tez jako kotlety do
zestawodw obiadowych czy element bardziej wyszukanych kompozycji kulinarnych.

Nasze dania weganskie i wegetarianskie to nie tylko odpowiedz na potrzeby rynku, ale réwniez doskonate rozwigzanie

DANIA WEGETARIANSKIE

dla nowoczesnej gastronomii, ktéra chce serwowac roslinne propozycje w fatwy, szybki i niezawodny sposéb

Wegariskie Bami Goreng

o Orientalna kompozycja z grzybami mun
i pedami bambusa.

® Aromatyczna kolendra i mieszanka azjatyckich
przypraw nadajg wyrazisty smak.

e Kompletne danie weganskie gotowe do podania
w mgnieniu oka.

=e22) ok.10-12 min (-==) ok.4-5min (== . O
130 °C 2 parg 1800 W ok 3min < ol 7-9min

( koD PRODUKTU: F3582G ) (6 opakowan x 1500 = 9kg )

Roslinne chili sin carne

o Roslinna wersja pikantnego klasyku kuchni
Tex-Mex.

® |ntensywny smak i migsista tekstura dzieki biatku
z grochu.

e Diugo zachowuje $wiezoéé i whasciwg konsystencje
w bemarze.

@ (w EGANSKI | |

eis) ok 13714 min == ok.2min )
. 160 °C T20sek < ok-8-0min

( koD PRODUKTU: F3089A ) (16 opakowari x1500 g = 9kg )

Paella z roslinnym a la kurczakiem

o Roslinny zamiennik migsa na bazie biatka grochu.

e Bez dodatku soi.

e Strukturg i smakiem przypominajacy prawdziwe
mieso.

(WEGANSKI | |

L

eo2) ok.12 min =) ok.4min == . .
1) 160°C 25% pary 1800 W ok.3min < ok.T1-13 min

( koD PRODUKTU: F3683A ) (6 opakowar x1500 g = 9kg )

Warzywa z ryzem w stylu azjatyckim

e Egzotyczna kompozycja z grzybami mun i kietkami
fasoli mung.

® Delikatna stodycz i aksamitna kremowosé dzieki
mleczku kokosowemu i brzoskwini.

e Bogaty bukiet orientalnych przypraw - kolendra,
pieprz kajenski czy kurkuma.

®| (w BEGAFJSKIQ |

£ ok.13-15min 130°C [7=) ok.5min == ok 2min g )
gorace powietrze 1800 W 130 sek. ok. 8-10 min

( koD PRODUKTU: F3481A ) (( 6 opakowanx1500g = 9kg )
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Tortelloni w stylu wloskim

Penne w stylu
Réwnomiernie nadziane pierozki z ricotta

$rédziemnomorskim i szpinakiem.

Delikatny sos na bazie $mietanki i catych
pomidoréw koktajlowych.

Perfekcyjnie uformowane mate pierozki
oblane pysznym sosem.

 Mieszanka czerwonej i zéttej papryki,
pomidoréw oraz brokutéw.
* Kremowy sos na bazie $mietanki.

* Uniwersalne zastosowanie jako baza @ WEGETARIANKI

lub danie gtowne.

oo : k. 2 mi
ok. 12 min B3| ok. 4 min i°20 S;nkl.n
@ ok. 67 min

KOD PRODUKTU: F3584G 6 opakowari x 1500 g = 9 kg

ok. 10-12 min ‘= ok. 4 min
160 °C 25% pary == 1800 W

ok. 2 min .
15 sek. 6 ok. 12-15 min

W . Tortelloni z sosem serowym
= ~ . e Pierozki o aksamitnym nadzieniu ze szpinaku

i ricotty, zachowujace spojnosé po ugotowaniu.
o Kremowy sos $mietanowo-serowy idealnie
taczacy wszystkie sktadniki.
* Gotowe danie wzbogacone o z6ttg marchewke
i baktazana.

WEGETARIANSKI

ok. 12-14 min ‘= ok. 4 min ok. 2 min
P i LT sy, {5 4 ) 130°c25%pary L= 1800W 1] 120sek.
Wegetarianski makaron . . ; A g : , N
: : " @ ok. 9-11 min

KOD PRODUKTU: F3889AA 6 opakowan x 1500 g = 9 kg

w stylu tajskim

o Kwintesencja kuchni tajskiej - gotowa
bezmigsna propozycja lub doskonata
baza do wiasnych, bardziej ztozonych
dan.

e Staranne doprawienie oszczedzajace
czas w kuchni.

@ 5:1:, : - '_ - -Qh - Klasyczne kluski o nieregularnym ksztafcie,

- J L > _ delikatne i sprezyste.
. . S N ;F € Charakterystyczna nuta imbiru, kozieradki
“ N By L N g N N i gatki muszkatotowe;.

Bogactwo warzyw - pieczarki, cebula, brokuty,
marchew i zielona fasolka szparagowa.

ok. 11 min 140 °C ‘= ok. 34 min

60% pary 1800 W - = ol [WEGETARIANSKI

?lz(bzszkin @ ok. 12-14 min .
B : — _ ok. 11113 min160°C (= ok.4min
KOD PRODUKTU: F3389G = B o @ termoobieg =) 1800 W

. < < & ok.10-12min
6 opakowar x 1500 g = 9 kg & = : ——— . — e "
o g e KOD PRODUKTU: F3485G ) (6 opakowari x1500 g = 9kg ]

DANIA WEGETARIANSKIE
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\>ERVICE)

Burger szpinakowy

o Starannie dobrane potaczenie szpinaku,
ziemniakow i fasoli.

* Delikatny akcent mozzarelli dopetniajacy
kompozycje.

e |dealny rozmiar do matych butek.

WEGETARIANSKI ]

ok. 8-10 min ok. 4=5 min ok. T min
210°C 170°C i 40 sek.

ok. 6-8 min

Burger z grillowanych warzyw

o Burger z duzymi kawatkami grillowanej cukinii,
papryki i baktazana.

* Z dodatkiem dwoch rodzajow sera: cheddar
i mozzarella oraz suszonych pomidorow.

e Charakterystyczny, nieregularny ksztatt
burgera z zachowang $rednicg 12,5 cm.

(WEGETARIANSKI]

=220 ok.12 min ok. 2-3 min )
@ 220 °C 20% pary 180 °C @ ok. 6-8 min

(=)
ok. 2 mini 5 sek.

KOD PRODUKTU: F1584A
ok. 25 sztuk x ok. 120 g = 3 kg

Burger buraczkowy Burger ,,Chilli con Quinoa”

o Wyrazisty smak dzigki duzym kawatkom buraka. RO : -
* Pikantna nuta sambalu oelek i kminu rzymskiego. @“""" @ . Kc(’:lmFTOZY'?a kcl'{mosy ryzowej z dwoma
* Dwa warianty gramatury - przygotuj jako kotlet lub klasyczny burger. - - rodzajami fasofl.
= I S [ WEGANSKI l * Wyrazisty, meksykanski charakter dzieki pascie
— chilli oraz kminowi rzymskiemu.
e Warzywna alternatywa dla klasycznych dan

> kuchni Tex-Mex.
ok.70 g ok. 130 g ElZeNe —
@ ﬂEGANSKi l
ok. 1112 min @ k.8 mi =2 ok. 11-12 min ok. 8 min = -
230°C ok. 8 min ) 2300c &

ok.4~5min ==} ok.1min ok. 4=5 min ok. T min =e2s) ok. 12 min ok.2-3 min
170 °C i 40 sek. 170 °C i 40 sek. 1] 220°C 20% pary 180°C

. ok. 2 mini 5 sek.
KOD PRODUKTU: F15830 KOD PRODUKTU: F1582G

ok. 443 sztukix ok. 70 g = 3 kg ok. 23 sztuki x ok. 130 g = 3kg KOD PRODUKTU: F1581A
ok. 25 sztuk x ok. 120 g = 3 kg

DANIA WEGETARIANSKIE
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Roslinne klopsiki, ok. 63 g

o Weganska kompozycja o migsnym posmaku
i wysokiej zawartosci biatka. . . —

o Starannie dobrane sktadniki: cebula, biatko =) - 22 : —
pszenne i stonecznikowe oraz pieczarki. ' * - e

* Aromat $wiezo zebranych ziét - szczypiorku
i pietruszki nadajacy domowy charakter.

—===1 ok.8-10 min .
210 °C 90% pary @ ok. 8-10 min :
KOD PRODUKTU: F1492A ok. 47 sztuk x ok. 63 g = 3 kg

Roslinny hamburger, ok. 110 g

o Weganski burger bogaty w biatko dzieki
kompozycji pieczarek i teksturowanego biatka
pszennego.

* Wstepnie podsmazany dla szybkiego
i wygodnego przygotowania.

===2) ok. 6-8 min . ok. 3-4 min
210 9C 60% pary Ok 5-6min @ 185 °C
KOD PRODUKTU: F1490A ok. 27 sztuk x ok. 110 g = 3 kg N

Roslinny sznycel

Roslinny burger alaryba, ok. 75 g

o Na bazie skorzonery z dodatkiem pieczarek.

* Wzbogacony odttuszczonymi nasionami konopi.

* Trzy gramatury pozwalajace na réznorodne zastosowanie
- od przekaski po danie gtéwne.

* Innowacyjne potfaczenie skorzonery
i chlebowca réznolistnego (jackfruit).
* Bez dodatku soi.

ok.60g ok.110¢g = & gt N “' |
) P o PP R T T o % . i
R Pt = - =g . AT

) 250°cC
ok. 3~4 min ok. 1 min ok. 3-4 min ok. 2 min ok. 3~4 min

185 °C {50 sek. 185 °C {50 sek. 185 oC ok. 3 min KOD PRODUKTU: F1190A ok. 40 sztuk x ok. 75 g = 3kg g 28 iyl

KOD PRODUKTU: F1194A KOD PRODUKTU: F1195A KOD PRODUKTU: F1196A

L]
L]
——
ok. 50 sztuk x ok. 60 g = 3 kg ok. 22 sztukix ok. 110 g = 2,5 kg ok. 20 sztuk x ok. 150 g = 3 kg Q
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Ryz z warzywami i kurczakiem Bami goreng

o Gotowe danie z soczystym kurczakiem
i aromatycznym ryzem.

e Starannie dobrana mieszanka warzyw —
brokuty, cukinia, papryka.

e Azjatycka inspiracja podkreslona nutg
kurkumy, pikantnej papryczki chilli

i dodatkiem dzikiego czarnego ryzu.

o Kompozycja w stylu orientalnym z grzybami
mun i pedami bambusa.

* Aromatyczna kolendra i mieszanka
azjatyckich przypraw nadajg wyrazisty smak.

* Kompletne danie weganiskie gotowe do
podania w mgnieniu oka.

CE2 ok 11 min160°C  f=5) ok 4min ok. 12 min
309% pary H=| 1800 W @ 210 °C 90% pary
ok. 10-12 min
ok. 3 min @ ok. 12-14 min @
KOD PRODUKTU: F3580A 6 opakowan x 1500 g = 9 kg
KOD PRODUKTU: F3382G 6 opakowar x 1500 g = 9 kg

Makaron penne

Nasi goreng z kurczakiem ,,Primo pasta”

o Wyjatkowa receptura z kietkami fasoli mung -~ \ : \ : » | " .
i pedami bambusa. —— \ o \ e |dealne proporcje migsa, makaronu

¢ Danie inspirowane stylem azjatyckim: il & SN _, - i dodatkow.
delikatne curry i intensywny sos sojowy. _ . e o * Delikatna nuta papryki chili dodajaca
» Gotowa propozycja dania azjatyckiego, S o K- o 2 if £ T Y : — charakteru.
ktéra nie wymaga dtugiego przygotowania. A Wi S e 2 N T s = Serskawiczne przygotowanie kompletnego
L ' ' : ' W ' q ania.

ok. 9 min 160 °C ‘= ok. 4 min f > s } % 5 g - - :
) 30% pary ‘= 1800w 'y Ve N - - ' ok. 810 min 16

0°C T ok. 4 min
(=) 25% pary 1800 W
ok. 3 min @ ok. 10-12 min g
40 sek @ ok. 8-10 min
KOD PRODUKTU: F3080G 6 opakowar x 1500 g = 9 kg

MSC Kawatki ryby z warzywami

e Soczyste kawatki mintaja w aksamitnym,
Danie w stylu hiszpanskim na bazie ryzu aromatycznym sosie rybnym.
z dodatkiem ryb, kurczaka, matz i krewetek. * Kolorowa kompozycja warzyw - kalafior,
Ryz zabarwiony szafranem nadajacy marchew, fasolka szparagowa i ziemniaki.
autentyczny charakter. * Gotowe danie, idealne do szybkiego
Szybkie gotowe rozwigzanie, idealne na przygotowania, np. w punktach zywienia
imprezy masowe i catering. zbiorowego.

ok. 12 min 160 °C = ok. 4 min 222) ok.10 min =) ok. 4 min
25% pary 8 1800 W 200°C z parg 8 1800 W
ok. 3 min @ ok. 1113 min . ok. 3 min @ ok. 10-12 min
KOD PRODUKTU: F3682A 6 opakowar x 1500 g = 9 kg KOD PRODUKTU: F3184G 6 opakowan x 1500 g = 9 kg
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Bazylia

@@ E ‘WHEGAPZJSK; j

( koD PRODUKTU: F1833AA ] ( 6 sztukx500g = 3kg )

@O (veents)

( koD PRODUKTU: F1835AA ) ( 6sztukx 500 = 3 kg )

Pietruszka

D ==

( koD PRODUKTU: F1832AA ) (( 6 s2tukx500g = 3 kg )

KOD
PRODUKTU
RYBY

F68680
F68490
F67760
F6767G
F6076G
F6272G
F6878A
F61820
F6763K
F6764K
F6664G
F6874GA
6565GA
F6892A
F6093A

NAZWA
PRODUKTU

Filety z mintaja ,,Excellent”

30 Paluszkéw rybnych

Filety rybne w chrupiacej panierce, ok. 100 g
MSC Filety rybne w chrupiacej panierce, ok. 150 g
MSC Filety rybne w chrupiacej panierce, ok. 190 g
MSC Fish nuggets ,,Original”

MSC Paluszki rybne XXL

Burger rybny z fileta

MSC Steki rybne z ziotami

Panierowane filety z mintaja ,,Alaska”
Panierowane porcje z mintaja ,,ogonki”

MSC Panierowany filet rybny, ok. 75 g

MSC Panierowane filety z morszczuka, ok. 120 g
MSC Ryba z pieca z sosem brokutowym

MSC Ryba z pieca z sosem pomidorowym

RYZE, MAKARONY | KASZE

F3063G
F1080G
F3081G
F1053G
F1282GA
F1786G
F1081GA
F1651G
F10510
F10610
F10580
F10550

WARZYWA

F1661G
F1784G
F1582G
F1183G

OWOCE

F23830
F2982A

Mieszanka biatego i dzikiego ryzu
Biaty ryz dtugoziarnisty
Mieszanka ryzu z warzywami

Ryz z szafranem i warzywami
Kasza peczak z warzywami

Kasza kuskus z warzywami

Kasza bulgur z warzywami
Mieszanka komosy ryzowej z Zurawing
Zielony makaron

Tortelloni z ricotty i szpinakiem
Gnocchi

Spitzle

Warzywa ,,Letni ogréd”

Warzywa w stylu rustykalnym

Grillowane warzywa w stylu srédziemnomorskim
Warzywa w stylu azjatyckim z kapusta Pak Choi

Owoce w kisielu
Satatka owocowa

DANIA WEGETARIANSKIE

F3582G Wegariskie Bami Goreng

F3683A Paella z roélinnym 2 la kurczakiem
F3089A Roslinne chili sin carne

F3481A Warzywa z ryzem w stylu azjatyckim
F3985G Penne w stylu $rédziemnomorskim
F3389G Wegetarianski makaron w stylu tajskim
F3584G Tortelloni w stylu wtoskim
F3889AA Tortelloni z sosem serowym
F3485G Spétzle z grzybami

F15830 Burger buraczkowy, ok. 70 g
F15820 Burger buraczkowy, ok. 130 g
F16820 Burger szpinakowy

F1584A Burger z grillowanych warzyw
F1581A Burger ,,Chilli con Quinoa”

F1194A Roslinny sznycel, ok. 60 g

F1195A Roslinny sznycel, ok. 110 g
F1196A Roslinny sznycel, ok. 150 g
F1492A Roslinne klopsiki, ok. 63 g
F1490A Roslinny hamburger, ok. 110 g
F1190A Roslinny burger alaryba, ok. 75 g
DANIA Z MIESEM

F3382G Ryz z warzywami i kurczakiem
F3080G Nasi goreng

F3682A MSC Paella Olé

F3580A Bami goreng

F3983G Makaron penne z kurczakiem ,,Primo pasta”
F3184G MSC Kawatki ryby z warzywami
ZIOtA

F1833AA Bazylia

F1832AA Pietruszka

F1835AA Koper

KOD EAN

5905009020019
5900972010265
5900972006398
4024776676791
4024776004150
4024776011028
4024776007106
5900972005919
5905009023102
5905009020408
4024776007694
4024776009612
4024776000909
4024776011950
4024776011974

4024776002415
4024776004495
4024776001333
4024776003719
4024776000763
4024776003412
4024776011301
4024776011349
5900972003366
5900972003403
5900972010807
5900972009672

4024776001944
4024776006475
4024776001920
4024776010038

5905009026141
4024776888156

4024776007755
4024776888170
4024776888194
4024776009490
4024776000527
4024776002088
4024776002972
4024776000671
4024776002873
5900972003175
5900972003168
5900972003182
4024776008479
4024776008486
402477601745
4024776011752
4024776011769
4024776000916
4024776000640
4024776011172

4024776001449
4024776308005
4024776007212
4024776009513
4024776001005
4024776007267

4024776002330
4024776002224
4024776002361

PAKOWANIE

ok. 28 szt. x ok. 185 g = 5,18 kg
5 op. x ok. 30 szt. x ok. 30 g = 4,5 kg
ok. 60 szt. x ok. 100 g = 6 kg
ok. 30 szt. x ok. 150 g = 4,5 kg
ok. 32 szt. x ok. 190 g = 6,08 kg
30p.x1000g =3 kg

ok. 100 szt. x ok. 60 g = 6 kg
ok. 33 szt. x ok. 90 g = 3kg

ok. 26 szt. x ok. 125 g = 3,25 kg
ok. 33 szt. x ok. 150 g = 4,95 kg
ok. 67 szt. x ok. 90 g = 6,03 kg
ok. 80 szt. x ok. 75 g = 6 kg

ok. 40 szt. x ok. 120 g = 4,8 kg
ok. 32 szt. x ok. 200 g = 6,4 kg
ok. 40 szt. x ok. 150 g = 6 kg

10 op. x 1000 g = 10 kg
10 op.x 1000 g = 10 kg
60p.x1500 g =9 kg
10 op.x 1000 g = 10 kg
60p.x1500 g =9 kg
60p.x1500 g=9kg
60p.x1500 g =9 kg
60p.x1500 g =9 kg
Lop.x1000 g =4 kg
10 op.x 1000 g = 10 kg
80p.x1000 g = 8kg
10 op.x 1000 g =10 kg

60p.x1500 g = 9kg
60p.x1500 g=9 kg
60p.x1500 g =9 kg
60p.x1500 g=9kg

6s2t.x1500 g =9 kg
65zt.x1500 g = 9 kg

60p.x1500 g = 9kg
60p.x1500 g=9kg
60p.x1500 g =9 kg
60p.x1500g=9kg
60p.x1500 g =9 kg
60p.x1500 g=9kg
60p.x1500 g =9 kg
60p.x1500 g=9kg
60p.x1500 g =9 kg

ok. 43 szt. xok. 70 g = 3 kg
ok. 23 sztuki x ok. 130 g = 3kg
ok. 43 szt. xok. 70 g = 3 kg
ok. 25 szt. x ok. 120 g = 3 kg
ok. 25 szt. x ok. 120 g = 3 kg
ok. 50 szt. x ok. 60 g = 3 kg
ok. 22 szt. xok. 110 g = 2,5 kg
ok. 20 szt. x ok. 150 g = 3 kg
ok. 47 szt. x ok. 63 g = 3 kg
ok. 27 szt. x ok. 110 g = 3 kg
ok. 40 sztuk x ok. 75 g = 3kg

60p.x1500 g=9kg
60p.x1500 g = 9kg
60p.x1500 g=9kg
60p.x1500 g =9 kg
60p.x1500 g=9kg
60p.x1500 g =9 kg

6szt.x500 g =3 kg
652t.x 500 g = 3 kg
6szt.x500 g =3 kg

LICZBA
KARTONOW ~ KARTONOW
NAWARSTWIE  NAPALECIE
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192
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156
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120
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121
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63
72
72
72
54
63
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54
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64
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do newslettera i badz na biezaco z najnowszymi informacjami o produktach
oraz promocjach naszej firmy.

C Odwiedz naszj strone internetowa www.frostafoodservice.pl, zapisz sie

Polska Pétnocna:

Q 785082787 Polska Pétnocna:
Q 609234393

Polska

. \ ~ Olsztyn
Zachodnia: So— 2ty

Q 785094 469 SR

S s F 4 Biatystok

Torun |

Warszawa

. ‘\ S
Wroctaw /.
y 1

g Katowice . Po I S ka
[ i Wschodnia:

Q 516 058 870

Polska Centralna:

Q 607 230153

Polska Potudniowa:

Q 885300813

Polska Potudniowa:

Q 609 231089

Zaufaj ekspertom FRoSTA Foodservice -
pozwél naszym przedstawicielom

zaprezentowaé rozwiazania, ktére
zoptymalizuja Twoja gastronomie
i przyciagna gosci wyjatkowa oferta.

FRoSTA sp. z 0.0. - ul. Witebska 63, 85-778 Bydgoszcz, Polska FROSI'A
tel.: +48 52 657 08 36 E-Mail: foodservice@frosta.pl

. FOOD
www.frostafoodservice.pl SERVICE
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