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Witaj w swiecie kulinarnych

podroiy FRoSTA Foodservice!

Nasz najnowszy katalog to zaproszenie do odkrywania wyjatkowych
smakéw, ktére zamienia Twoja sezonow oferte w prawdziwe wakacyjne
przeiycie dla gosci Twojej gastronomii. Kazdy przepis zostat starannie
opracowany, aby taczyé najwyisza jakos¢ z tatwoscia przygotowania,
nawet w szczycie gwarnego sezonu.

Wiemy, z jakimi wyzwaniami mierzysz si¢ kaidego lata: nieprzewidywalna
liczba gosci, trudnosciami w zatrudnieniv wykwalifikowanego personelu

i rosnacymi oczekiwaniami gosci Twojej gastronomii. Wiasnie dlatego
stworzylismy kolekeje rybnych i warzywnych propozycji, ktére nie tylko
utatwia prace Twojego zespotu, ale takie doskonale odpowiedza

na letnie preferencje konsumentéw szukajacych lzejszych i ekonom-
icznych, a jednoczeénie pysznych dan.

Od nadmorskich smakéw po inspiracje z catego $wiata - nasze
rozwigzania pomoga wyréinié sie Twojej gastronomii, zwigkszyé zysk
(foodcost do 30%) i stworzy¢ oferte, ktora nie tylko przyciagnie

klientéw, ale sprawi, ze zabiorg ze soba zaréwno wspomnienia
wak

T
+ zwakacji, jaki niezapomniane doswiadczenia smakowe.
&
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146 ZACINI) SEZON Z ROZWIAZANIAMI, KTORE SA SMACZNE
~ | IPROSTE - WLASNIE TAKIMI, JAKICH SZUKA NOWOCZESNA
| DOCHODOWA GASTRONOMIA.
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KLASYCZNEPOLACZENIE =~
ZtOCISTEJ RYBY | CHRUPIACYCH FRYTEK . e,
W NOWOCZESNYM WYDANIU - Super Z8
e S o o, e L il O f S et . __ “chrupkosc ™
= Fish&Chips w dwoch odstonach: = | B, e # dostepna w ==
* rozmiarach =8

Klasyczny filet z minaja ,Excellent”

g '_-_*;._ o Filetyzmintaja ,Excellent” ok. 185g
- o Frytkistekowe ok. 150 g Foin ;
- Majonez gochugaru: o
o 2lyikikoreariskiej pasty gochugaru
‘-_ e 213bki czosnku

= . 250 ml majonezu

o 1tyieczkaoleju sezamowego

. " SEKRET PRZYGOTOWANIA:

Wydobadi petnig smaku z naszych filetow,
przygotowujac je w tradycyijnej frytownicy
_ lub dla zdrowszej alternatywy w piecu

konwekcyjnym. Zrewolucjonizuj klasyke,
zamieniajac zwyczajne frytki na wyraziste frytki < . o ] Y P, " : : BalEii -
stekowe lub egzotyczne bataty. Poiegnaj si¢ " 5 ; k- i : g i, : . b _ ' = '__ = 3 i . SKI'.NIIZI:
z banalnym sosem tatarskim i powitaj Z - i 3 3 P ; ' :

nowoczesne, intrygujace majonezy, ktore

| R Filet.wchrupiqcej panierce
7  Idealny : e

: z frytkami z batatow
na wiekszy

| majonezem mango

o Filety rybne w chrupiacej panierce

przeniosg Twoich gosci w kulinarng podréi! (100g/150g/190¢)
o Frytkizbatatéw ok. 150 g
Majonez mango:

o 1dojrzate mango lub mango z puszki
250 ml majonezu
11yieczka Tabasco
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Wygodne do serwowania I
w opcji na wynos i dowéz

Swietnie smane .

2 réznorodnymi

sosami

Bowl z rybnymi nuggetsami,

pikantnym colestawem i warzywami

SKEADNIKI:
e MSCFish Nuggets Original

e Warzywa: awokado
i fasola edamame

Pikantny coleslaw:

e 60 gczerwonej kapusty
60 g biatej kapusty
50 g marchewki
1 zielone chilli

1 peczek kolendry

250 ml majonezu
2 tyiki musztardy
1tyika octu jabtkowego
"2 tyieczki mielonego kuminu
11tyieczka cukru
o Solipieprz do smaku
SEKRET PRZYGOTOWANIA:

Rozgrzej nasze soczyste nuggetsy
rybne do ztocistej perfekeji na goracym
ttuszczu lub w piecu. To one s3 gwiazdy
tego kalifornijskiego bowla! Otocz je
pikantnym, piklowanym coleslawem,
ktory doda kompozycji charakteru

i $wiezoéci. Catos¢ dopetnij kremowym
awokado i edamame, tworzac
instagramowa miske petna kontrastow

=1 smakowych i tekstur. Prawdziwy zen
- .-~ dlapodniebienia w zaledwie

«-  kilka minut!

RYBNE DANIE - SMACZNE | PROSTE
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~ ZAWINIETY W.TORTILLE
IM NDRA PALUSZEK,
KTOR WPLYWY KULINARNE
Z ROZNYCH KONTYNENTOW.

Tacos z wyjatkowym paluszkiem rybnym
2 salsa mango i kolendra

SKEADNIKI:

o MSCPaluszek rybny XXL (60 g)

o Swieie placki pszenno-kukurydziane

lub chrupiace kukurydziane tacos

Majonez kolendrowy:

e 250 ml majonezu

o 150 g ptatkéw migdatowych
e Y peczka kolendry

e 1lyieczka soku z limonki

Salsa mango: | s = Do mniejszych

2 dojrzate mango ] g g ’ A

1 papryczka chilli F ’ aCI(OW WYblerz
1 limonka 4 wers' 30

1 mata czerwona cebula ' jq g
Kilka listkow kolendry

Sél, pieprz

SEKRET PRZYGOTOWANIA:

Wyeksponuj imponujace, 60-gramowe paluszki
rybne, przygotowujac je do perfekeyjnej chrupkosci
we frytownicy. Zawin te wyjatkowe giganty w lekko
podgrzana tortille, tworzac niecodzienny street food
z charakterem. Wzboga¢ kompozycje egzotyczng
sals mango, ktéra wniesie tropikalna stodycz

oraz kremowym sosem kolendrowym z nuta
migdatéw, dodajacym orientalnej gtebi.

To kulinarna fuzja Meksyku i Indii, ktéra zachwyci
nawet najbardziej wymagajacych smakoszy,
szukajacych nowych doznari smakowych!

i zawsze
chrupiace

RYBNE DANIE - SMACZNE | PROSTE



Burger rybny w delikatnej panierce
z sosem tatarskim

SKEADNIKI:

o Buteczka hamburgerowa
1 sezamem i czarnuszka

Piklowana cebula
2 duie czerwone cebule
250 ml octu jabtkowego
1 z3bek czosnku
125 ml wody
1tyika cukru
11tyieczka soli

Sos tatarski
250 ml majonezv
2 ogorki konserwowe
2 tyiki piklowanej cebuli
odsaczonej z zalewy
2 tyiki cebulki praionej
Sél i pieprz

o Burgerrybnyzfileta (90g)

SEKRET PRZYGOTOWANIA:

Pozwél zabtysnaé naszemu
burgerowi rybnemu w najprostszy
sposob - rozgrzej piekarnik

i bez kropli dodanego ttuszezu
wyczaruj perfekeyjnie wywaiona,
delikatng panierke skrywajaca
soczysty filet! Potéi ten morski
przysmak na $wieiej butce i uko-
ronuj kremowym sosem tatarskim,
ktéry idealnie dopetni subtelny
smak ryby. Catosé przetam inten-
sywna, rubinowa cebula piklowana,
dodajacg kompozycji charakteru

i niepowtarzalnej swiezosci.

Idealne
do mniejszej butki

Klasyk z twistem
- bez grubej panierki
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AMBASADOR ORIENTU

CZYLI DYPLOMACJA SMAKOW ZE WSCHODVU,
DELIKATNY STEK RYBNY Z ZIO£ AMI NA MAKARONIE SOBA Z WARZYWAMI

Stek rybny

z makaronem soba

Lo
SKEADNIKI:

o Stekrybnyzziotami ok. 125g

o  Cienki makaron z maki

gryczanej ,,Soba” ok. 80g

o Licie lub todygi brokuta
o Jajko

Piklowana rzodkiewka:
20 rzodkiewek
125 ml octu jabtkowego
11yika cukru
1i % tyzeczki soli
250 ml cieptej przegotowanej
wody

o Zielone chilli

Sos do makaronu soba:
1dymka
2 z3bki czosnku
2 kawatki tartego imbiru
3 tyiki octu ryzowego
2 tyiki miodu
11yika oleju sezamowego
Sok z %2 limonki
Ptatki papryki chilli

SEKRET PRZYGOTOWANIA: 1

Soczyste steki rybne z ziotami
rozgrzej w piecu lub we frytownicy,
pozwalajac aromatycznym nutom
rozwinaé sig w petni. Podaj
na przygotowanym na twardo
makaronie Soba wymieszanym
w sosie, ktéry stanowi doskonate
tho dla wyrazistego charakteru ryby.
Kompozycje dopetnij chrupiacymi,
kolorowymi warzywami i jajkiem
2 lekko ptynnym iéttkiem.
Iwiencz catoi¢ orientalnym
akcentem piklowanej rzodkiewki
i sezamu, ktore dodadza daniv
niepowtarzalnej $wiezosci
i kontrastu.

- o

Burger buraczkowy

Aromatyczna
mieszanka ziot

w panierce wzbogaci

orientalne smaki

Doskonate
do menu lunchowego

RYBNE DANIE - SMACZNE | PROSTE

| LUZACKIPURPURAK

SOCZEWI

SKEADNIKI:

o Burger buraczkowy

wwersji 70g lub130g

e  Butkazsezamem

Pasta awokado:
2 dojrzate awokado
1 czerwone chili
%2 peczka kolendry
Sok z limonki
Sél, pieprz

Majonez mango:

o 1dojrzate mango

lub mango z puszki

e 250 ml majonezu

o 1tyieczka Tabasco

SEKRET PRZYGOTOWANIA: 4

Przygotuj buraczkowy burger

w piecu dla delikatnej

struktury lub na fryturze,

gdy zaley Ci na chrupiacej
teksturze! Duie kawatki buraka
w $rodku zachwyca intensywnym
smakiem, idealnie komponujac sie
1 sezamow3 butka

wysmarowang od wewnatrz
stodkawym majonezem z mango.
Dopetnij kompozycje kremowym
awokado z orzeiwiajacymi nutami
limonki, kolendry i pikantnego
chilli, ktore wyniosj to danie

na wyiyny wakacyjnych smakow!

z pasta awokado i majoneem mango

L pre.
Gl

DNCA, MOR

ierz wersje

WARZYWNE DANIE - SMACZNE | PROSTE



FRoSTA

CZYLI RZESKA ZIELEN MUSNIETA LETNIM SEONCEM
- LEKKI BURGER ZE SZPINAKU | MOZZARELLI.

Burger szpinakowy

o Burger szpinakowy ok. 70g

1
[

o  Buteczka hamburgerowa typu
brioche

e  Piklowana marchewka ’ L L i et R . gle 0
o Sosczosnkowy i $wiety szpinak BT - ey o L. _. :_- . e M1 A burgel'a
Piklowana marchewka: ¢ — ' e

o Lmarchewki

o 113bek czosnku

e 250 ml octu ryiowego
o 125mlwody

o Tiyikasoli

o Jtyikicukru

Przenies sie w wakacyjna podréi smakéw
2 naszym szpinakowym burgerem

- wystarczy rozgrza¢ go w piekarniku,
by kremowy ser wtopiony w delikatny
szpinak utworzyt aksamitna
kompozycje, lekka jak letnia bryza!
Utéi tego zielonego podréinika na

lekko stodkawej, droidzowej brioszce, 3 L Z dOdatklem Sel'a

-y ' ; - Y £
dodaj listki swiezego szpinaku, soczyscie ror & - 9 ey =) : . o ; ¥ o e+ CEHE A T ¥ 7 & i
piklowana marchewke przywodzaca o e B . o : s g £ ——— . | s e - 1 r : mOllaiglﬁ M

na my$| promienie letniego storica

oraz orzeiwiajacy sos czosnkowy,
ktory wprowadzi wakacyjng $wieiosé
do kaidego kesa.

WARZYWNE DANIE - SMACZNE | PROSTE
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CZYLI DZIKI ZACHOD W ROSLINNYM PRZEBRANIU

- WARZYWNY BURGER Z QUINOA | FASOLA.

JEST TO PIKANTNA ALTERNATYWA DLA MILOSNIKOW
KUCHNI TEX-MEX.

Burger meksykaniski

o Burger Chilli con Quinoa (120g)

o Butka maslana z biatym i czarnym
sezamem

Sos tahini:

e 60 gpasty tahini
e 213bkiczosnku

o Jiyikioliwy

o 3lyikiwody

o Ti%atyieczki soku z cytryny
o Y tyieczki kuminu

o Szczypta wedzonej papryki
o Sol, pieprz

Pozwél piecowi wydobyé pikantn dusze
naszego warzywnego rewolwerowca
- w tej niepozornej kompozycji komosy
ryzowej, czarnej i czerwonej fasoli
drzemie prawdziwy teksariski
temperament! Umie$¢ go na maslanej
butce z dwukolorowym sezamem
i dopetnij kremowym sosem tahini
z akcentami kuminu i wedzonej papryki.

- ey gl v
eal'ﬁ;;.olglubjako -
(dodatek do burgera

./ .wotowego —
ramg g " .

WARZYWNE DANIE - SMACZNE | PROSTE



. b FRoSTA

~CZYLI WARZYWNA PASJA W SRODZIEMNOMORSKIM RYTMIE «
- SOCZYSTY BURGER Z GRILLOWANYCH WARZYW INSPIROWANY
SRODZIEMNOMORSKIMI SMAKAMI

Burger z grillowanych warzyw

o  Burgerzgrillowanych warzyw (120 g)

o  Bajgiel z sezamem

Majonez sriracha:
o 240 ml majonezv

o  2-3tyikisosu sriracha lub innego
pikantnego sosu

o  Siekane chili

Pikantny coleslaw:

o 30 gczerwonej kapusty

ja sie dwa

8 s o _ rodzaje sera

30 g biatej kapusty

25 g marchewki
1 zielone chili

1 peczek kolendry
Pozwél burgerowi z grillowanych warzyw
zatanczy¢ hiszpanskie flamenco
w piecu, wydobywajac zywiotowy
"

e

charakter cukinii, papryki i baktazana!
Umies¢ te kolorowa kompozycje na
chrupigcym od wewnatrz bajglu z sezamem,
a nastepnie dodaj rytmu dwoma
kluczowymi akcentami: temperament-
nym, dwukolorowym coleslawem z nuta
kolendry i zielonego chili oraz ognistym
majonezem sriracha z dodatkiem limonki.

Ll L]

£ - B - | Grillowy posmak
¢ roztanczy zmysty
__smaku

x
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(YCH BITESOW!
ATYCZNEGORYZU..
VK ‘KAMINUT.
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.‘ Idealnie ug;)iow;ny sypkl ryz

z marchewkq, kukur dzai brokuiaml,
serwowany z chrupigcymi kaskami
rybnymi oraz trzema sosami do wyboru.

v M Dla urozmaicenia wykorzystaj tei

e —

rolinne lub drobiowe nuggetsy.
] I

e Mieszanka ryiu z warzywami lub Ryi z szafranem
i warzywami ok. 100g

o MSCFish nuggets Original

o  Roslinne nuggetsy a la ryba lub nuggetsy z kurczaka
o Sos sweet chili, stodki sos sojowy lub sos fistaszkowy
Sos fistaszkowy:

o 250 g masta orzechowego

o 5-6tyiek sosu sojowego

o  2lyikisoku z limonki

o 2tyiki miodu

o 1lytkaoctu ryzowego ¥ i

o 1lyika oleju sezamowego
o 125ml cieptej wody
o  Ptatki chilli

Stworz orientalng uczte w trzech odstonach, zaczynajac
od perfekcyjnej bazy - naszego ryiu z warzywami, ktéry
zawsze pozostaje sypki i idealnie doprawiony! Potacz go

z chrupiacymi kaskami do wyboru: soczystymi rybnymi
nuggetsami, delikatnymi kawatkami roslinnymi

lub klasycznymi z kurczaka. Kompozycje dopetnij
dedykowanym sosem: wyrazistym sweet chili, eleganckim
stodkim sosem sojowym lub kremowym sosem
fistaszkowym.Dla jeszcze wigkszej ekstrawagancii,

zamien klasyczny ryi z warzywami na wyrazisty, ztocisty
ryz barwiony kurkumg i szafranem z dodatkiem
ekstrawaganckich warzyw.



KALIFORNIJSKI ZEN
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WARTOSCI ODZYWCZE na100g SPOSOBY PRZYGOTOWANIA DANE LOGISTYCZNE

ENERGIA | THUSZCZ | WEGLOWODANY | BIAEKO | SOL(G) | FRYTOWNICA | PIECKONWEKCYINO | PIECKONWEKCYINO | LICZBAPRODUKTOW |  WAGA | WAGATKARTONU |  KARTONY KARTONY
\ (KCAL) @ @ @ -PAROWY -MIKROFALOWY W KARTONIE 1SIT(6) (KG) NAWARSTWIE | NA1PALECIE
F6272G EAN 4024776011028 MSC Fish Nuggets Original 169 6,9 13,2 13,1 0,67 4 min 8 min 1min50's 3 1000 3 12 120 é |

Sktadniki: MINTAJ 70%, maka (PSZENNA, kukurydziana), woda, olej rzepakowy, sél, JAJA w proszku, modyfikowana skrobia kukurydziana, maka z GORCZYCY, cukier,
substancje spulchniajce (difosforany, weglany sodu), skrobia PSZENNA, droidie, dekstroza.

F1198A EAN 4024776000558 Wymien na: Roslinne paluszki a la rybne 212 1,2 15,3 14 1,13 3-I min 10 min X 100 30 3 12 156

Sktadniki: Skorzonera 40 %, maka PSZENNA, ole] rzepakowy, owoc chlebowea réinolistnego (jackfruit) Gjackfruit, s6l), woda, czeiciowo odttuszczone sproszkowane nasiona
konopi, kalafior 5 %, fasola borlotti 3 %, olej Iniany, sél, substancja zageszczajaca metyloceluloza, sok cytrynowy z koncentratu, droidie, przyprawy (papryka, kurkuma).

:

MARYNARZ Z KLASA

F61820 EAN 5900972005919 Burger rybny z fileta 150 5,6 1,2 135 093 6-8min 14-16 min 3 min 33 90 3 12 156

Sktadniki: Sktadniki: Filety z MINTAJA 72 %, panierka sypka (maka PSZENNA, sél, maka ryzowa, czarny pieprz, drozdie), woda, olej stonecznikowy, maka PSZENNA,
skrobia z grochu, pietruszka 0,7 %, koncentrat soku z cytryny, sél, czarny pieprz.

ORIENTALNA TRIADA

Sktadniki: Mieszanka gotowanego ryiu biatego i dzikiego 66 % (woda, ry biaty, ryi dziki, s6l), marchew 9 %, stodka kukurydza 9 %, brokuty 8 %, margaryna (ttuszcze roslinne (palmowy, kokosowy), woda,
emulgator: mono- i diglicerydy kwaséw thuszczowych, kwas: kwas cytrynowy), woda, pietruszka, sdl, cukier, sok cytrynowy z koncentratu, warzywa w proszku (cebula, pasterak), maltodekstryna, przyprawy
(lubezyk, kurkuma, pieprz, goidziki, lié¢ laurowy), olej rzepakowy, sproszkowane borowiki.

Sktadniki: Ryz gotowany 49 % (woda, ryz, sél, przyprawy (kurkuma, szafran), zawiera olej stonecznikowy i/lub olej rzepakowy), cebula, pomidory, papryka czerwona,
fasola Romano, groszek, MASEO, zawiera olej stonecznikowy i/lub rzepakowy, sol, przecier pomidorowy, oliwa z oliwek, ziota (bazylia, tymianek, pietruszka), cukier,
czosnek, LAKTOZA, przyprawy (lubczyk, macis (kwiat muszkatotowy), goidziki, jagody jatowca), por w proszku.

F1193A EAN 4024776011622 Roslinne nuggets a la ryba, okoto 20 g 157 15 10,7 6.1 1.47 = 3-Lmin 4-5 min X 100 k{0] 3 12 132

Sktadniki: Skorzonera (46 %), owoc chlebowca réinolistnego (jackfruit) 11 %, maka PSZENNA, woda, kalafior 5 %, czeéciowo odttuszczone biatko nasion konopi 5 %,
olej stonecznikowy, fasola borlotti 3 %, s6l, olej Iniany 1 %, maka kukurydziana, substancja zageszczajaca metyloceluloza, sok cytrynowy z koncentratu,
substancje spulchniajce (difosforany, weglany sodu), cukier, dekstroza, droidze.

F6272G EAN 4024776011028 MSC Fish Nuggets O 1min50's

Sktadniki: MINTAJ 70%, maka (PSZENNA, kukurydziana), woda, olej rzepakowy, sél, JAJA w proszku, modyfikowana skrobia kukurydziana, maka z GORCZYCY, cukier,
substancje spulchniajace (difosforany, weglany sodu), skrobia PSZENNA, droidze, dekstroza.

LUZACKI PURPURAK

Sktadniki: Buraki 46 %, maka z PSZENICY durum, soczewica brazowa 8 % (woda, soczewica brazowa), cebula, pomidory, olej rzepakowy, maka PSZENNA, czosnek, sok pomidorowy, skrobia ziemniaczana,
woda, pietruszka, sél, przyprawy (kmin rzymski, pieprz czamy), pasta chili (woda koncentrat pomidorowy, sl, papryka w proszku, ocet spirytusowy, chili, pieprz kajeriski), droidze.

Sktadniki: Buraki 46 %, maka 2 PSZENICY durum, gotowana soczewica brazowa 8 % (woda, soczewica brazowa), cebula, pomidory, olej rzepakowy, maka PSZENNA, czosnek, sok pomidorowy,
skrobia ziemniaczana, woda, pietruszka, sél, przyprawy (kmin rzymski, pieprz czamy), pasta chili (woda, koncentrat pomidorowy, sd, papryka w proszku, ocet spirytusowy, chilli, pieprz kajeriski), droidie.

ODMIENIONY
WYSPIARZ

F67760 EAN 5900972006398 Filety rybne w chrupiacej panierce, okoto 100 g
Sktadniki: Filety z MINTAJA 67 %, maka PSZENNA, olej rzepakowy, woda, skrobia ziemniaczana, sél, droidie.
F68680 EAN 5905009020019 Filet z mintaja “EXCELLENT”

Sktadniki: Filety z MINTAJA 58%, panier sypki (maka PSZENNA, dekstroza, olej stonecznikowy, sél, droidie, przyprawy (papryka, kurkuma)), maka PSZENNA,
olej rzepakowy, woda, sél, przyprawy, droidie.

F69680 EAN 5905009020026 Wymien na: Filet z tososia “EXCELLENT” 2 10,9 15,8 14,5 0,72 8 min 12 min 3 min 28 ) 5,18
Skfadniki: Filety z tOSOSIA 59 %, panier sypki (maka PSZENNA, dek droidie, olej rzepakowy, sdl, przyprawy (papryka, kurkuma), woda, maka PSZENNA, olej rzepakowy, sdl, ekstrakt z przypraw, droidze.

KOWBOJ INCOGNITO

Sktadniki: Gotowana komosa ryzowa 13 % (woda, komosa ryzowa), gotowana fasola czerwona 12 % (woda, fasola czerwona), gotowana fasola czama 12 % (woda, fasola czama), stodka papryka 12 %,
kukurydza, smaiona cebula (cebula, zawiera olej stonecznikowy i/lub olej rzepakowy), przecier pomidorowy, olej stonecznikowy, maka z PSZENICY durum, przyprawy (papryka, kmin rzymski,
pieprz kajeriski) sdl, substancja zageszczajaca metyloceluloza, woda, cukier, pasta chili (woda, przecier pomidorowy, s, papryka, ocet spirytusowy, chili, pieprz kajeriski), czosnek.

BOMBAJ MARIACHI

F6878A EAN 4024776007106 MSC Paluszki rybne XXL

Sktadniki: Filety z MINTAJA 74 %, maka PSZENNA, olej rzepakowy, skrobia ziemniaczana, woda, sél, przyprawy (papryka, kurkuma), drozdze.
F68490 EAN 5900972010265 Wymieri na: 30 Paluszkéw rybnych 09  3-5min 15-17 Tmin20s 30 30 4,5

Sktadniki: Filet z RYB biatych 57 % (A - mintaj, B - czarniak, D - morszczuk, K - miruna, patrz nadruk z boku kartonika), maka PSZENNA, woda, olej rzepakowy, sél, droidie, przyprawy.

FLAMENCO SMAKU

Sktadniki: Cukinia 27 %, smazona czerwona papryka (czerwona papryka, olej stonecznikowy), baktazan 14 %, SER 9 % (CHEDDAR, MOZZARELLA), olej roglinny (stonecznikowy, rzepakowy), maka
2PSZENICY durum, suszone pomidory (pomidory, woda, s6l), przecier pomidorowy, ziota (bazylia, pietruszka), oliwa z oliwek, woda, cukier, czosnek, substancja zageszczajaca metyloceluloza, s6l wedzona (sél,
dym wedzamiczy), sol, skrobia ziemniaczana, przyprawy (czamy pieprz, lubczyk, kurkuma, goidziki, lis¢ laurowy) warzywa w proszku (cebula, | k, marchew), maltodekstryna, sproszk borowiki.

AMBASADOR ORIENTU

F6763K EAN 5905009023102 MSC Steki rybne z ziotami
Sktadniki: Filety z RYB biatych 71%, panierka sypka 11% (maka PSZENNA, s6l, papryka mielona, droidze), olej rzepakowy, maka PSZENNA, woda, skrobia ziemniaczana, maka ryzowa, s6l, ziota (oregano, tymianek).

SWIEZAK
NA WAKACJACH

Sktadniki: Warzywa 56 % (szpinak 28 %, ziemniaki, czerwona fasola (woda, czerwona fasola), cebula), maka PSZENNA, maka z PSZENICY durum, SER MOZZARELLA 7 %,
olej rzepakowy, JAJA, czosnek, skrobia ziemniaczana, sél, bazylia, pieprz czamy, droidze, gatka muszkatotowa.




MASZ PYTANIA?

SKONTAKTUJ SIE ZNAMI,
ABY OTRZYMAC PEENA OFERT
PRODUKTOW I ROZWIAZAN

DLA TWOJEGO BIZNESU.

DANE KONTAKTOWE:



